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Технологічна карта № 11.08
   Чай масала
Категорія: Напої
	№ з/п
	Найменування сировини
	Маса, г
	Норма вмісту на 1 порцію, г

	
	
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г

	1
	Вода
	420,0
	420,0
	42,0
	42,0
	63,0
	63,0
	75,6
	75,6
	84,0
	84,0

	2
	Чорний чай
	3,0
	3,0
	0,3
	0,3
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,6
	0,6

	3
	Молоко 2,5% (МП, Л)
	600
	600
	60,0
	60,0
	90,0
	90,0
	108,0
	108,0
	120,0
	120,0

	4
	Ванільний цукор
	3
	3
	0,3
	0,3
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,6
	0,6

	5
	Кориця
	1,5
	1,5
	0,2
	0,2
	0,2
	0,2
	0,3
	0,3
	0,3
	0,3

	6
	Гвоздика
	1
	1
	0,1
	0,1
	0,2
	0,2
	0,2
	0,2
	0,2
	0,2

	Вихід готової страви, г
	1000
	100
	150
	180
	200


Відхилення до маси порцїї +-3%

Наявність харчових алергенів у страві: МП - молочні продкукти, Л- лактоза;
Харчові продукти і продовольча сировина, з яких виготовляються готові страви, відповідають вимогам чинних нормативно-правових актів України щодо показників якості та безпеки харчових продуктів, упаковки, маркування, транспортування, приймання і зберігання.

Технологія приготування напою
Заварюють чорний чай зі спеціями. Дають напою настоятись. Проціджують. Додають кипячене молоко. Доводять чай до кипіння повторно, потім знімають з вогню.

Термін придатності до споживання та умови зберігання 1-2 години за температури +55-65 °C. Температура подачі +55-65 °C

Спосіб реалізації (подання) споживачу
Напій подають гарячим
    
   Вимоги до якості напою
    Зовнішній вигляд - не прозорий напій світло- коричневого забарвлення
    Смак та запах - притаманний чаю та молоку з Колір - світло-коричневий
    Консистенція - рідка
ХАРЧОВА (ПОЖИВНА) ТА ЕНЕРГЕТИЧНА ЦІННІСТЬ (КАЛОРІЙНІСТЬ) 1 ПОРЦІЇ:
	Маса порції, г
	Білки, г
	Жири, г
	Вуглеводи, г
	Енергетична цінність, ккал

	100
	1,88
	1,52
	3,18
	38,43

	150
	2,81
	2,28
	4,77
	57,65

	180
	3,38
	2,74
	5,72
	69,18

	200
	3,75
	3,05
	6,36
	76,86
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